
Prisliste kurs/konferanse/catering
Cafe Papirbredden, august 2010

Lunsjbrød/Wraps/FoccaciaLunsjbrød/Wraps/FoccaciaLunsjbrød/Wraps/FoccaciaLunsjbrød/Wraps/Foccacia
Italiensk foccaciabrød, fylt med velsmakende pålegg 58,-
Lunsjbrød fylt med velsmakende pålegg 58,-

Baguetter Liten Stor
Egg og tomat 48,- 58,-
Kokt skinke og italiensk salat 48,- 58,-
Kokt skinke og ost 48,- 58,-
Kyllingsalat 48,- 58,-

Reker m/majones 48,- 58,-
Roastbiff m/remulade 48,- 58,-
Røkelaks m/eggerøre 48,- 58,-
Skalldyrsalat 48,- 58,-
Taco baguette (varm) 50,- 58,-

Smørbrød
Karbonade m/løk   48,-
Kokt skinke m/eggerøre                                 48,-
Omelett  48,-
Reker m/majones  48,-
Roastbiff m/remulade  48,-
Røkelaks m/eggerøre  48,-
Skinkestek m/svisker  48,-

Halve rundstykker
Egg og tomat 22.-

Kokt skinke 24.-

Ost 22.-

Reker og majones 24.-

Roastbiff 24.-



Snitter
Camembert m/druer 28,-
Reker m/majones 28,-
Roastbiff m/remulade 28,-
Røkelaks m/eggerøre 28,-
Skinkestek m/svisker 28,-

Lunsjretter (kalde)
Klassisk lunsjtallerken med assortert pålegg, brød og smør 137.-
Spekemattallerken med assortert pålegg, potetsalat, eggerøre, brød og smør 142.-
Kokkens spennende tapastallerken med spicy touch 142.-
Roastbifftallerken med potetsalat, remulade, brød og smør 142.-

Lunsjretter (Varme)
Biff Stroganoff m/ris, salat, baguette og smør 135.-
Grillet kyllinglår m/pommes frites, salat, brød og smør 135.-
Dagens fiskerett servert med kokkens inspirasjon 145.-
Kyllingfilet m/bakte grønnsaker, ris og karry saus 145.-
Hjemmelaget lasagne m/salat, baguette og smør 130.-
Suppe, Valgfri, m/brød og smør 50.-
Pizzastykke 38.-
Pizzastykke m/salat 58.-
Dagens wok m/grønnsaker og ris 135.-
Tacotallerken m/burritos, rømme og salat 135.-

Andre ønsker for varmmat? Vi lager det Dere ønsker.

Lunsjkoldtbord
Røkelaks, reker, roastbiff, skinke, karbonader, kyllinglår, 195.-

potetsalat, grønn salat, dressinger, brød & smør

Minimum 10 personer.

Frukt
Assortert oppskåret frukt på fat 27,- pr. person
Frukt og nøtter 37,- pr. person
Fruktkopp, (skåret/renset frukt) 33,- pr. person
Hel frukt 10.- pr. stk.



Kaker
Gulrotkake 20,-
Muffins 20,-
Ostekake m/coulis 35,-
Prinsessebolle 20,-
Rosinbolle/hvetebolle 12,-
Sjokoladekake 20,-
Skillingsbolle 20,-
Skolebrød 20,-
Wienerbrød 20,-
Vafler m/syltetøy 20,-
Vestlandslefse 20,-

Kaker med 2 dagers bestillingsfrist:
Marsipankake 12 pers. 405.-

20 pers. 675.-

30 pers. 980.-
Bløtkake 12 pers. 405.-

20 pers. 675.-
Waleskringle 25 pers. 495.-

Wienerkringle 25 pers. 495.-
Frukt & gelekake 20 pers. 620.-
Hvetekringle 25 pers. 355.-

Drikkevarer
Mineralvann 0,5 l. flaske 25.-
Isvann 2.-
Lettøl 25.-
Vi har også full skjenkerett, og kan servere vin og avec til ditt selskap.

Kaffe / Te
Kaffe/te pr. pers. 18.-
Kaffe/te/isvann pr. pers. 20.-



Koldtbord/selskapsmenyer, pris på forespørsel
Vi lager meny etter Deres ønske, men under har vi satt opp noen 
av våre mest populære menyer og buffeter.

Tapaskoldtbord a la Papirbredden. "ANBEFALES"
Vårt mest populære alternativ til kveldsarrangementer
Masse deilig småmat servert med dipper og grønnsaker

Luksuskoldtbord
Røket laks med eggerøre, varmrøkt krydderlaks, skalldyrsalat, 
skinke m/asparges, kalkunbryst m/waldorfsalat, spekemat
roastbiff m/potetsalat, karbonade m/løk.

Selskapsmenyer

Alternativ 1
Italiensk tomatsalat m/parmaskinke & fetaost
Bakt kveiteloins
Dagens grønnsaker, urteris og hummersaus
Ostekake m/coulis

Alternativ 2 "ANBEFALES"
Asparges m/spekeskinke og parmasan
Oksemedaljong,
Dagens grønnsaker, syltede tomater, rødvinsaus og saltbakte poteter
Bær og gelekake 

Alternativ 3
Lakserullade på salateng, servert med urtedressing
Lammefilet m/agens grønnsaker, urtesaus og ovnsbakte mandelpoteter
Frisk fruktsalat

Oppdekking og alkoholservering
Oppdekking:Dersom man ønsker duker på bordene, belastes dette med 10.- pr. gjest. 

Vi bestiller gjerne blomster til oppdekkingen
Alkoholservering: Cafe Papirbredden har alle skjenkerettigheter. Ønsker man 

servering av aperitif, vin, avec eller lignende til arrangementer ordnes dette.



Annen informasjon og leveringsbetingelser
Vi gjør oppmerksom på at prisene baserer seg på at varene blir hentet på tralle på 

kjøkkenet.
Det beregnes 9% tillegg for servering i etasjene på Papirbredden, da dette 

betraktes som utenfor vårt serveringslokale.

Ved levering på kveldstid, etter vår åpningstid, tilkommer ett fakturapåslag på 20 

%.

Ved levering i helg tilkommer vakthold fra Securitas. Dette blir fakturert med kr. 

500,- pr. time. 

Vi ber om at bestilling med antall blir levert oss minst 3 dager før levering.

Egne priser gjelder for servering i helger.

Andre ønsker? Kontakt oss gjerne for en prat. 

Med forbehold om endringer. Alle priser er inkludert MVA. Oppdatert pr. 01.07.2010

Bestilling:
post@cafepapirbredden.no

Tlf.:32 20 64 74
www.cafepapirbredden.no


